
Anchoas del Cantábrico 
peladas a mano 

Pimientos del Padrón 

(8 uds.)
 

Ensaladilla Rusa casera con bonito 

Croquetas de costilla de black Angus
con salsa de chipotle y lima 

 
 

Callos de ternera guisados 

Berenjenas fritas con miel de caña 

  

Calamares salteados con 
morcilla y padrón 

 

Habitas salteadas con calamares 
y ajos tiernos

ARROCES BACALAO

TAPAS

CHARCUTERÍA

ENSALADAS/ HUEVOS
Gran ensalada del Lujo: con tomate pelado, pepinillo
cebolla, morada, yemas de espárragos, huevo, anchoa, bonito en, 
conserva, piparras, encurtidos y vinagreta de mostaza

  
Parrillada de verduras  
(Con salsa romesco) 

Ensalada de tomate, sardinas y queso feta  

Tomatada con burrata fresca y pesto

 

Jamón de bellota 100% ibérico reserva privada 

Tabla de surtidos ibéricos de campaña 
(lomo, chorizo, salchichón, jamón)

  
Cecina de vaca de León IGP 

 

CHARCUTERÍA

HUEVOSENSALADAS/ VERDURASVERDURAS

TAPAS

ARROCES

Torta de queso cremoso de Cañarejal 

Surtido de 6 quesos del mundo: compte 

cur des sapins, morbier marcel petit, shropshire, blue  

cañarejal curado, garmillas tierno & idiazábal 

de pastor      

Tacos de entrecot de vacuno mayor 
salteados con pimienta negra   

Solomillo troceado al Cabrales o 
al ajillo  

Tacos de atún con
cebolla caramelizada

Foie Fresco a la plancha 
con cebolla caramelizada  y
compota de manzana

 

Tortilla vaga de gambita roja
  

Tortilla de Patatas al momento con 
Jabugo

Tortilla al momento con Bacalao
y cebolla picante

  

Huevos Estrellados con patatas y  
Jabugo    

BACALAO
Bacalao en samfaina  
Bacalao con salsa de setas  

COMBINADO (4 pers.)

1/2 Ración de Jamón de Bellota 
Pulpo “a Feira”

Boquerón fresco a la Andaluza
Tacos de entrecot Asturiano
Tacos de atún Encebollado

44,00€ por persona

Ración de Jamón de Bellota
Boquerón fresco a la Andaluza

Torta de Cañarejal
Esqueixada de bacalao con olivada

Ensaladilla rusa casera
Mejillones al vapor o a la marinera
4 Croquetas Jamón de Bellota

Pulpo “a Feira”
Tacos de atún Encebollado
Tacos de entrecot Asturiano

COMBINADO (2 pers.)

44,00€ por persona

(2 personas)

33,00| 1/2 ración 19,85

25,00| 1/2   13,15
14,60

22,60
17,35

14,60

14,60

13,65
14,60

18,40

8,95

21,95

21,50|  1/2   12,10

17,35

13,15

13,15

17,35

10,40
12,50

12,50

14,70

Hummus de garbanzo con verduras 
y pan pita 

Esqueixada de Bacalao con olivada  

22,60

22,60

17,35

19,85
23,00

25,00
25,00

21,50

Caldoso de rabo de toro  30,35x pers.
Caldoso de bogavante  (mín. 2 pers.) 33,00x pers.
Paella de el “Senyoret”  30,35x pers.
Arroz de zamburiñas y gamba roja 30,35x pers.

Patatas Fritas  

Patata al Caliu

Verdura a la Brasa 

Ensalada  

Tempura

Pimientos del Padrón

Esparragos verdes 

GUARNICIONES
4,20

Pídelos con Foie: Supl. +7,90

Combinaciones de
platos para 2

Arroz de setas y verduras 30,35x pers.
¡Encuentra las opciones veganas!

o de Jamón ibérico 



para 
niños

PAN

Berberechos Gallegos al Vapor o la Plancha

Almeja fina a la Plancha / Marinera / 

Ostrón Gallego (6 uds)  

Ostra Gallega King  

Bandeja de surtido de cáscara: almejas, 

navajas, berberechos y mejillones  

Navajas a la plancha  

Calamares a la Andaluza  

Mejillones a la Marinera / Vapor
Bogavante al horno con
crema de marisco

Picaña de Angus Uruguay a la brasa 900 gr.
(2 pers.) 

Rib-eye Premium Uruguay 
a la brasa 500 gr. 

 

T-bone de 1200 gr.  
(Recomendado 2 pers.)

Entrecot de lomo bajo de vacuno mayor 
de 350 gr.   

Espaldita de lechazo al horno o brasa

Steak Tartar de solomillo de la casa

 

Fritura de gambita roja  

Pulpo Gallego “a Feira” o a la Brasa 

Tartar de atún o salmón  

Tataki de atún o salmón  

 

Rape Gallego a la Brasa, al Horno
o a la donostiarra

 

Rodaballo a la brasa, al horno o a 
la donostiarra (2 pax.)

Costilla de Black Angus asada a 
baja temperatura  

Costillas y “mitjanas” de lechazo a 
la brasa   

Solomillo de vaca vieja a la brasa

Solomillo de vaca vieja a la piedra 

Chuletón de vaca 1.200 gr.  

COMBINADO LUJO (2 pers.)

1/2 Ración de Jamón de Bellota
Pulpo “a Feira”

Berberechos Gallegos
Almejas a la marinera

Tacos de atún Encebollado

Ración de Jamón de Bellota
Torta de Cañarejal

4 Croquetas Jamón de Bellota
Pulpo “a Feira”

Almejas a la marinera
Berberechos Gallegos

Calamares a la Andaluza
Tacos de atún Encebollado
Tacos de entrecot Asturiano

Tacos de solomillo al Cabrales

52,40€ por persona

15,75 € 

52,40€ por persona

Iva incl. 

COMBINADO LUJO (4 pers) 

CEREALES

CRUSTÁCEOS HUEVOS PESCADO

CACHAUETES LECHE APIO
MOSTAZA SULFITOS SÉSAMO

MOLUSCOS SOJA

FR

UTOS SECOS

Boquerones a la Andaluza  

Lomo 
Bajo

Solomillo

Si necesita más información sobre alérgenos consulte a nuestro personal

CARNESCARNES

DEL MARDEL MAR

Macarrones con salsa Boloñesa o Carbonara

Butifarra con patatas 

Calamares a la Andaluza con patatas

Tiras de pollo con patatas

28,90
42,55

31,40 1/2  18,40 7,90

31,40

21,00

67,00

57,70

67,00

22,60 7,90
33,00

23,65 28,90
16,90

20,50
Berberechos Gallegos con tomillo, jerez 
y limón 20,50

34,55
18,25

6,85ud.

39,80

24,00
20,10

13,15
41,90

14,60

20,50

23,65

22,60

22,60

34,15

31,40

62,90

2,90 x pers.

Pídelo también 
Sin Gluten

Donostiarra

Hasta 12 años

Lomo de atún Bluefinn a la brasa

nuestros mejores
ó 4 personas

Cabrales  

Romesco   

Setas    

Chimi churri   

Alli-oli   

SALSAS
4,20
4,20

4,20
4,20

1,65

Rabo de toro guisado

Tataki de lomo alto con soja,
cítricos y miel

+ foie 

+ foie

7,90+ foie

PICANTE


