% CHARCUTERIA

Jamon de bellota 100% ibérico reserva privada
33.00| 1/2 racién 19.85

Tabla de surtidos ibéricos de campana
(lomo, chorizo, salchichon, jaman) 25,00| 1/2 73,75 A

Cecina de vaca de Ledn IGP 7460 A

& ENSALADAS/ VERDURAS

(2 PLRSONAS)

Gran ensalada del LUjOI con tomate pelado, pepinillo
cebolla, morada, yemas de espdrragos, huevo, anchoa, bonito en,
conserva, piparras, encurtidos y vinagreta de mostaza ZZ@OAO i< [

Parrillada de verduras 17.35
(Con salsa romesco) A @ \7

Ensalada de tomate, sardinas y queso feta
/4,50 e <anili<

Tomatada con burrata fresca y pesto

74960 @B

Hummus de garbanzo con verduras
y pan pita 7460 - § V

Esqueixada de Bacalao con olivada 7365 -

Torta de queso cremoso de Cafarejal
2795 8

Surtido de 6 quesos del mundo: compte
cur des sapins, morbier marcel petit, shropshire, blue
canarejal curado, garmillas tierno & idiazabal

de pastor 2750| 7/2 7270 B

% UEVOS

Tortilla vaga de gambita roja 77.55

d

Tortilla de Patatas al momento con
Jabugo 7375 @ §

Tortilla al momento con Bacalao
y cebolla picante 7375 @ = J

Huevos Estrellados con patatasy
Jabugo 7735 @ &

Ldelos con GFaie: (3679/. +7.,90

< TAPAS

Pimientos del Padrén 595 { %

Anchoas del Cantabrico (s uds.)
peladas a mano 7840 e

Ensaladilla Rusa casera con bonito 70.50 @ <

Croquetas de costilla de black Angus 7250 @ 8 A
con salsa de chipotle y ima
o de Jamon ibérico

Calamares salteados con 2240
morcillay padréon @

Habitas salteadas con calamares 2260
y ajos tiernos W

4 ARRO(ES

Caldoso de rabo de toro 70.35x pows. A

Caldoso de bogavante (win. 2 pews.) 33.00x pets. %) < A W
Paella de el “Senyoret” 30.35xpous. @) = A W

Arroz de zamburifas y gamba roja 30.35x pow. ) <« A W

Arroz de setas y verduras 30,35¢pes. A N

Tacos de entrecot de vacuno mayor
salteados con pimienta negra 77.35 A 8

Solomillo troceado al Cabrales o
al gjillo 7995 AN

Foie Fresco a la plancha 2300 A §
con cebolla caramelizada y
compota de manzana

Tacos de atln con 2750 A «
cebolla caramelizada

Callos de ternera guisados 7250 A J

Berenjenas fritas con miel de cana /47¢

N
N ]
AN

% BACALAC

Bacalao en samfaina 25.00 { <
Bacalao con salsa de setas 25002 «=@ §

(f;;u%ayd%a/&z@
@ncu@@&Lz@guzm@@/’

@ﬂwmm/za»afe
plates para 2

(OMBINADO (2 pers.)

1/2 Racién de . Jamin do Lellot
Pudpo "« Fna”
LBaguerin fresco a la Condaluza
Gaces de atine Encebollade

44. O£ ror prrsona

(OMBINADO (4 prRs.)

Racién de | Jamén do Lelliota
LBogquerin fresco a lu Condaluza
Gatia de Cadargal
Esqucinad do bacalua con olivada
Ensaladilla husa casora
MNgitlenes al vaper @ @ la matincia
% Cuaguetus, . G do LBellot
Pope"a Faina”

Tacas de atine Enceballade

44.OO%€  ror prrsona

CUARNICIONES

Patatas Fritas
Patata al Caliu
Esparragos verdes
Verdura a la Brasa
Tempura §

Pimientos del Padréon

o055
[

Ensalada



eshes mgores % CARNES

G 7 peuenas . .
Costilla de Black Angus asada a Picana de Angus Uruguay a la brasa 900 gr.
baja temperatura 2590 (2 pers.) 57.70
©MBINAPO WO (2 pers.) Costillas y “mitjanas” de lechazo a Rib-eye Premium Uruguay 7255
la brasa 27.00 ISl | 2 12 brasa 500 gr. Lomo _—
L . b Bajo .-
1/2 Raciéun de Jemén do Lellota . . T-bone de 1200 gr. 6700
Dilro” L Solomillo de vaca vieja a la brasa ALPUNTO . :
ulpe a Gera 2190 1/2 1890 + foie 790 (Recomendado 2 pers.) WP~ solomillo
QMmmgaZ@m Solomillo de vaca vieia a |a piedra e e Entrecot de lomo bajo de vacuno mayor
W@@m 20+ foie 790 . P de 350 gr. 2260 + foie 790
Tacas de atin Enceballade Espaldita de lechazo al horno o brasa 3700 A

Chuletdén de vaca 1.200 gr. 47.00
Rabo de toro guisado 2490 A

52.40%€  ror prasona

Steak Tartar de solomillo de la casa 2345
A1 Tataki de lomo alto con soja, 7590 # ¥

citricos y miel

OMBINADO LWJO (4 pegs) % DEL MAR

Kaciin do Jamin de Lellat g
) Berberechos Gallegos al Vapor o la Plancha Boquerones a la Andaluza 7440 == §
Gita de Cuigol 2050 W |
4 Chaquetus . Jamin do Lellat Berberechos Gallegos con tomillo, jerez Fritura de gambita roja 2050 @ §
Sipe "« Gaina” ylimon 2050% A Pulpo Gallego “a Feira” o a la Brasa 2565 @
m@m @ la makindiae Almeja fina a la Plancha/ Marinera / ; 3 o v 2
. N Tartar de atin o salmoén 2240 <= ® & A
Beberctas Gull Donostiarra 3755 W= @ A
Culumanes a lo (oudibuza Ostrén Gallego (6 uds) 7525 W Tataki de atln o salmén 2260 == s
Taces de atiin Encebollade Ostra Gallega King s6.85ud. W Lomo de atdn Bluefinn a la brasa 77./5 e
Tacas do entecot (stuniane Bandeja de surtido de cascara: aimejas,
Tacas do selomille al Cabrales navajas, berberechos y mejillones 39,80 W Rape Gallego a la Brasa, ql Horno 37,70
ot ' T o ala donostiarra @ = @ A
Navajas a la plancha 2400 W
52,40€ POR PERSONA ) P ’ Rodaballo a la brasa, al hornooa 6290

Calamares a la Andaluza 200 W § la donostiarra (2 pax.) @ - & @ A

Mejillones a la Marinera /Vapor/3./5 @ =@ @ A®

Sﬂl_sns Bogavante al horno con 4790 @

crema de marisco
Cabrales 420 EA

Romesco 420 A &®

Setas 420 § A P'n- Rn Macarrones con salsa Bolofiesa o Carbonara § [§ pﬂ“ ¢
Chimi churri 2.20 A ” I ”OS Butifarra con patatas 2,90 x pets.

Alli-oli 765
o %& 72 wies Calamares a la Andaluza con patatas @ § Drdelo tamdbicn
|5 75 { Tiras de pollo con patatas s‘; (Swgddél
’

Si necesita mads informacion sobre alérgenos consulte a nuestro personal
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