
AMANIDES/ VERDURES

Anxoves del Cantàbric 
pelades a mà 

Pebrots del Padró 
(8 uds.)

 

Amanida Russa casolana amb bonítol 

Croquetes de costella de black Angus amb
salsa de chipotle i lima o de pernil ibèric 

  

Tripa de vedella guisada (”callos”) 

Tacs de tonyina 
amb ceba caramelitzada

Albergínies fregides amb mel de canya 

  

Calamars saltejats amb botifarró i padró  

Favetes saltejades amb calamars 
i alls tendres

ARROSSOS
BACALLÀ

TAPES

XARCUTERIA

OUS
Gran amanida del Lujo: amb tomàquet pelat, cogombrets,

ceba morada, rovells d'espàrrecs, ou, anxova, bonítol en conserva, piparres, 

“encurtits” amb vinagreta de mostassa

 

 
Graellada de verdures  
(Amb salsa romesco ) 

Amanida de tomàquet, sardines i formatge feta  

Tomatada amb burrata fresca i pesto

 

Pernil de Gla 100% ibèric reserva privada  

Taula d’assortiment d’ibèrics de campanya 
(llom, xoriço, llonganissa, pernil)

  
Cecina de vaca de Lleó IGP

 

XARCUTERIA

OUSAMANIDES/ VERDURES

TAPES

ARROSSOS

Torta de formatge cremòs de Cañarejal 

Assortiment de 6 formatges del món:  
compte cur des sapins, morbier marcel petit, 

shropshire, blue, cañarejal curado, garmillas tierno 

& idiazábal de pastor      

Daus d’entrecot de boví major saltejats 
amb pebre negra  

Filet trossejat  al Cabrales o a l’Allet  
  

Foie Fresc a la planxa amb ceba
caramelitzada i compota de poma

 

Truita vaga de gambetes vermelles
  

Truita de Patates al moment amb  
Jabugo

Truita al moment amb Bacallà
i ceba picant

  

Ous Estrellats amb patates i  
Jabugo    

BACALLÀ
Bacallà amb samfaina  

Bacallà amb salsa de bolets  

COMBINAT (4 pers.)

44,00€ per persona

COMBINAT (2 pers.)

44,00€ per persona

(2 persones)

33,00| 1/2 ració 19,85

22,60
17,35

14,60

14,60

13,65
14,60

18,40

8,95

21,95

21,50|  1/2 -  12,10

17,35

13,15

13,15

17,35

10,40

12,50

12,50

14,70

Hummus de cigrons amb verdures i pa pita

Esqueixada de Bacallà amb olivada  

  

22,60

22,60

17,35
19,85

23,00

21,50

25,00
25,00

Caldòs de cua de bou  30,35x pers.
Caldòs de llamàntol  (mín. 2 pers.) 33,00x pers.

Paella del Senyoret  30,35x pers.
Arròs de zamburiñas amb gamba 
vermella

 30,35x pers.

GUARNICIONS
4,20

Demana’ls amb Foie: Supl. +7,90

Combinacions
millors plats per

Arròs de bolets i verdures 30,35x pers.
¡Troba les teves opcions veganes!

1/2 Ració de Pernil de Gla
Pop “a Feira”

Seitó fresc a la Andalusa
Daus d’entrecot Asturià

Daus de tonyina amb ceba

Ració de Pernil de Gla
Seitó fresc a la Andalusa

Torta de Cañarejal
Esqueixada de bacallà amb olivada

Amanida russa casolana
Musclos al vapor o a la marinera

4 Croquetes de Pernil de Gla
Pop “a Feira”

Daus de tonyina amb ceba
Daus d’entrecot Asturià

Patates Fregides  

Patata al Caliu

Espàrrecs verds

Verdura a la Brasa 

Tempura

Pebrots del Padró

Amanida

25,00| 1/2 -  13,15
14,60



per 
a nens PA

Escopinyes Gallegues al Vapor o a la Planxa 

Cloïssa fina a la Planxa / Marinera /
Donostiarra

Ostró Gallec (6 uds)   

Ostra Gallega King  

 

 
Navalles a la planxa  

Calamars a l’Andalusa   

Musclos a la Marinera / Vapor

Llamàntol al forn amb crema de marisc

Picanya d’Angus Uruguay a la brasa 900 gr.
(2 pers.) 

Rib-eye Premium d’Uruguay 
a la brasa 500 gr. 

 

T-bone de 1200 gr.  
(Recomanat 2 pers.)

 

Espatlleta de lletó al Forn o a la Brasa

Steak Tartar de filet de la casa

 

Fritura de gambeta vermella  

Pop Gallec “a Feira” o a la Brasa  

Tartar de Tonyina o Salmó  

Tataki de Tonyina o Salmó  

 

Rap Gallec a la Brasa o al Forn  

  Turbot a la Brasa, al Forn o a la Donostiarra
(2 pax.)

Costella de Black Angus rostida a 
baixa temperatura

Costelles i mitjanes de lletó a 
la brasa  

Filet de vaca vella a la brasa

Filet de vaca vella a la pedra

Mitjana de vaca 1.200 gr.  

COMBINAT LUJO (2 pers.)

52,40€ por persona

15,75 € 

52,40€ por persona

COMBINAT LUJO (4 pers) 

Seitons a la Andalusa  

Si necessita més informació sobre al·lèrgens consulti al nostre personal

CARNSCARNS

DEL MARDEL MAR

Macarrons amb salsa Bolonyesa o Carbonara

Botifarra amb patates 

Calamars a l’Andalusa amb patates

Tires de pollastre amb patates

28,90
42,55

31,401/2  18,40 7,90

31,40

21,00

67,00

57,70

67,00

22,60 7,90
33,00

16,90
23,65

28,90

20,50
Escopinyes Gallegues amb farigola, llimona 
i xerès 20,50

34,55

18,25
6,85ud.

39,80
24,00

20,10
13,15

41,60

14,60

20,50

23,65

22,60

22,60

34,15

31,40

62,90

2,90 x pers.
Fins els 12 anys

Llom de tonyina Bluefinn a la brasa

dels nostres
2 o 4 persones

Cabrales  

Romesco   

Ceps    

Chimi churri   

Alli-oli   

SALSES
4,20
4,20

4,20
4,20

1,90

Cua de bou guisada 

Tataki de llom alt amb soja cítrics i mel

+ foie 

+ foie

7,90+ foie

1/2 Ració de Pernil de Gla
Pop “a Feira”

Escopinyes Gallegues
Cloïsses a la marinera

Daus de tonyina amb ceba

Ració de Pernil de Gla
Torta de Cañarejal

4 Croquetes de Pernil de Gla
Pop “a Feira”

Cloïsses a la marinera
Escopinyes Gallegues

Calamars a la Andalusa
Daus de tonyina amb ceba 
Daus d’entrecot Asturià

Daus de filet al Cabrales

Llom 
Baix

Filet

Entrecot de llom baix de boví major
de 350 gr.

Assortiment de closca: cloïsses, 
navalles, escopinyes i musclos

Demana’l també
Sense Gluten

CEREALS CRUSTACIS OUS PEIX
CACHAUETS LLET API

MOSTASSA SULFITS SÈSAM
MOL·LUSCS SOJA

FR

UTOS SECOS

PICANT


