# LUJO BERICO %

TABERNAS DE uJo

MENU

(AP DL SCTHANA

PRIMER A ESCOLLIR

ESQUEIXADA DE BACALLA AMB OLIVADA
Esqueixada de Bacalao con olivada

CROQUETES DE LA CASA
Croguetas de la casa

AMANIDA RUSSA AMB BONITOL
Ensaladilla rusa con bonito

MUSCLOS AL VAPOR / MARINERA
Mejillones al Vapor / Marinera

PRINCIPAL A ESCOLLIR

BACALLA AMB SAMFAINA
Bacalao con sanfaina

ENTRECOT DE LLOM BAIX DE BOVi MAJOR
Entrecot de Lomo Bajo de Vacuno Mayor

CUIXA DE LLETO AL FORN
Pierna de Lechazo al horno

ARROS DEL SENYORET
Arroz del Senorito

POSTRES

POSTRES DEL DIA

Postre del dia

BECUDES

|
VI Vina Pomal (Negre, Blanc & Rosat) ‘1 m -
AIGUA | CAFE FOMAL POMAL OMAL

Vino Vifia Pomal (Tinto, Blanco & Rosado) -

Agua | Café

TAULES COMPLERTES | MESAS COMPLETAS
Tots els comensals han de Todos los comensales tienen 44 € pERS
fer el mateix mend que hacer el mismo menu

APLICABLE CAPS DE SETMANA | FESTIUS
Aplicable fines de semana y festivos

PREU PER PERSONA - IVA incl.

Precio por Persona - IVA incl.




% LUJO BERICO

TABERNAS DE LUJO

MENU

MAR & MUNTANYA

PRIMERS A COMPARTIR

PERNIL D'AGLA
Jamon de bellota

SEL-LECCIO DE FORMATGES DEL MON

Seleccién de quesos del mundo

CROQUETES CASOLANES DE LA CASA O
AMANIDA RUSSA

Croquetas caseras de la casa o Ensaladilla Rusa

PLATOS PRINCIPALES

ARROS DE LLAMANTOL

(Per a compartir 2 persones)
Arroz de Bogavante

(Para compartir 2 personas)

ARROS DEL SENYORET
Arroz del “Seforet”

RIB-EYE D'ANGUS
Rib-eye de Angus
TXULETO DE VACA VELLA MADURAT 30 DIES

(Per a compartir 2 peresones)
Chuletén de Vaca vieja madurado 30 dias

(Para compartir 2 personas)

POSTRES

L
A ESCOLLIR ENTRE LES POSTRES DEL DIA

A escoger entre los postres del dia

BEBIDAS

VI Vifa Pomal (Negre, Blanc & Rosat) ‘l

AIGUA | CAFE m T
Vino Vifia Pomal (Tinto, Blanco & Rosado) an[ PllMll PUMAI
Agua | Café - | “

TAULES COMPLERTES | MESAS COMPLETAS
Tots els comensals han de Todos los comensales tienen 62 € pERS
fer el mateix menud que hacer el mismo menu

PREU PER PERSONA - IVA incl.
Precio por Persona - IVA incl.
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